
Besonders geeignet für Ihre CASO VacuBoxx Behälter sind unsere 
ausgezeichneten Vakuumierer. Für mehr Informationen besuchen Sie 
unseren Onlineshop:

https://www.caso-germany.com/de/vakuumiergeraete/

Oder einfach QR-Code mit dem Smartphone scannen:

Garantie
Für dieses Produkt übernehmen wir beginnend vom Verkaufsdatum 24 
Monate Garantie für Mängel, die auf Fertigungs- oder Werkstofffehler 
zurückzuführen sind.
Ihre gesetzlichen Gewährleistungsansprüche nach §439 ff. BGB-E blei-
ben hiervon unberührt. In der Garantie nicht enthalten sind Schäden, 
die durch unsachgemäße Behandlung oder Einsatz entstanden sind, 
sowie Mängel, welche die Funktion oder den Wert des Artikels nur 
geringfügig beeinflussen. Weitergehend sind Verschleißteile, Trans-
portschäden, soweit wir dies nicht zu verantworten haben, sowie 
Schäden, die durch nicht von uns durchgeführte Reparaturen ent-
standen sind, vom Garantieanspruch ausgeschlossen.
Dieser Artikel ist für den Gebrauch im privaten Bereich (Haushaltsein-
satz) konstruiert und leistungsmäßig ausgelegt. Eine etwaige Nutzung 
im gewerblichen Einsatz fällt nur soweit unter die Garantie, wie es sich 
im Umfang mit der Beanspruchung einer privaten Nutzung vergleichen 
lässt. Es ist nicht für den weitergehenden, gewerblichen Gebrauch be- 
stimmt. Bei berechtigten Reklamationen werden wir den mangelhaften 
Artikel gegen einen mängelfreien Artikel austauschen.
Offene Mängel sind innerhalb von 14 Tagen nach Lieferung anzuzeigen. 
Weitere Ansprüche sind ausgeschlossen.

Zur Geltendmachung eines Garantieanspruches setzen Sie sich bitte 
vor einer Rücksendung des Gerätes (immer mit Kaufbeleg!) mit uns in 
Verbindung.

CASO Design
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eMail: kundenservice@caso-germany.de 
Internet: www.caso-germany.de 

Druck- und Satzfehler vorbehalten. Bildabweichungen 
zur Originalware sind technisch bedingt möglich.

 Bedienungsanleitung 
 VacuBoxx
  (rund oder eckig)

Lesen Sie die hier enthaltenen Informationen, damit Sie mit Ihren Be-
hältern, dem Gebrauch und der Reinigung schnell vertraut werden. Sie 
können in den Behältern eine Vielzahl von Lebensmittel lagern und so 
Frische und Geschmack länger erhalten. Diese Behälter sind besonders 
geeignet zum Vakuumieren von druckempfindlichen Lebensmitteln wie 
z.B. Erdbeeren oder flüssigen Lebensmitteln wie Suppen. Die Behälter 
sind ohne Deckel für das Erwärmen von Speisen in der Mikrowelle und 
im Backofen geeignet.

Urheberschutz
Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschützt. Alle Rechte, auch 
die der fotomechanischen Wiedergabe, der Vervielfältigung und der 
Verbreitung mittels besonderer Verfahren (z.B. Datenverarbeitung, 
Datenträger und Datennetze), auch teilweise, behält sich die Braukmann 
GmbH vor. Inhaltliche und technische Änderungen vorbehalten.

Lieferumfang und Transportinspektion
Art.Nr. Bezeichnung VacuBoxx Sets

1180 VacuBoxx RS (370 ml) Art.Nr. 
1187 

VacuBoxx 
R-Set 

(rund)

1181 VacuBoxx RM (620 ml)

1182 VacuBoxx RL (940 ml)

1183 VacuBoxx RXL (1700 ml)

1178 VacuBoxx Accessories 
(Handpumpe + Adapter)

Art.Nr. 
1197 

VacuBoxx 
E-Set 

(eckig)

1190 VacuBoxx ES (370 ml)

1191 VacuBoxx EM (600 ml)

1192 VacuBoxx EL (1000 ml)

1193 VacuBoxx EXL (1500 ml)

Prüfen Sie die Lieferung auf Vollständigkeit und auf sichtbare Schäden. 
Melden Sie eine unvollständige Lieferung oder Schäden infolge mangel-
hafter Verpackung oder durch Transport sofort dem Spediteur, der 
Versicherung und dem Lieferanten.

Reinigung
Reinigen Sie Ihre VacuBoxx Behälter vorm Erstgebrauch und nach 
jeder Benutzung. 
Die Behälter und Deckel können Sie in warmem Spülwasser oder in 
der Spülmaschine reinigen. Vakuumschlauch unter fließendem Wasser 
abspülen. Adapter und Handpumpe mit einem feuchten Tuch reinigen. 
Trocknen Sie die Teile nach dem Spülen gut ab.

Vakuumieren der Behälter
Behälter füllen und 3 cm bis zum oberen Rand frei lassen. Deckel auf 
dem Behälter platzieren. Deckel des Behälters zu Beginn des Vakuumier- 
vorgangs leicht andrücken. 
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Sie haben zwei Möglichkeiten die Behälter zu vakuumieren, wie Sie im 
Folgenden lesen können:

1. Vakuumieren mit Handpumpe

Handpumpe auf das Ventil auf dem Deckel des Behälters ansetzen und 
solange Luft abpumpen, bis die Druckanzeige einsinkt.

2. Vakuumieren mit Vakuumiergeräten
Die CASO VacuBoxx Behälter können mit allen handelsüblichen 
Vakuumiergeräten, die über einen Schlauchanschluss verfügen, 
vakuumiert werden.

Bitte schließen Sie dazu ein Ende des Vakuumierschlauchs an das Gerät 
an und das andere Ende an dem Ventil des Vakuumbehälter. Bitte 
beachten Sie, dass Sie vorher den Adapter auf den Vakuumbehälter 
setzen.

Datum angeben
Auf der Datumsanzeige auf Ihrem
VacuBoxx Behälter können Sie den 
Tag des Vakuumierens angeben.
Stellen Sie den ersten Reiter auf den 
Tag (1 - 31) und den zweiten Reiter 
auf den Monat (1 - 12). 

                              [Hier am Beispiel “15. Juli”]

Monat

Tag


