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Sous-vide vacuümmachine 14L

GTIN 4015613609997
Art.-Nr 115125

De Sous-vide vacuümmachine 14L overtuigt door de 
compacte uitvoering, de eenvoudige bediening en de 
eenvoudige reiniging van de bak van 2/3 GN-formaat.

• CNS 18/10
• Bak: 2/3 GN, 200 mm diep, capaciteit: 14 liter
• Temperatuurbereik: 25 °C tot 85 °C 
• Gekalibreerde temperatuurinstelling via PID-regelaar, 
   exact in stappen van 0,1 °C
• Temperatuurinstelling naar keuze ook via 
   kerntemperatuursensor mogelijk 
   (kerntemperatuursensor optioneel verkrijgbaar, 
    Bartscher art.-nr 292045)
• Akoestische timer tot 99 uur
• Digitaal display voor programmeerbare 
   tijdsinstelling in stappen van 1 minuut
• Droogloopbescherming tegen oververhitting
• Vermogen: 1 kW / 230 V 50 Hz
• Afmetingen: B 373 x D 485 x H 250 mm

Passend bij de Sous-vide vacuümmachine 14L:

Technische gegevens zijn onder voorbehoud.

De Sous-vide vacuümmachine 
(vacuum koken) maakt een behoedzame 
en aromatische bereiding mogelijk voor de 
hoogste gastronomie-eisen: gering 
kookverlies dankzij de perfecte temperatuur-
constantheid en de gelijkmatige warmte-
verdeling. De flexibele manier om etenswaren 
voor te bereiden voor professioneel langdurig 
gebruik met een optimale keukenbelasting 
buiten de piekuren, zoals bij catering of 
a-la-carte-restaurants.

Kerntemperatuursensor Dichtingspads 
voor kerntemperatuursensor

De robuuste insteek-temperatuursensor voor de Sous-
Vide vacuümmachine maakt samen met de dichtings-
 pads een kerntemperatuurmeting van de producten 
door de vacuümzak mogelijk.

• Kabellengte: ca. 70 cm

Voor de kerntemperatuurmeting 
zijn de dichtingspads Bartscher 
art.-nr 115128 vereist.

Het gebruik van de dichtingspads in combinatie met de 
kerntemperatuursensor verhindert het binnendringen 
van lucht en water in de vacuümzak.

• Materiaal: schuimstof
• Enkelzijdig klevend
• 50 stuks

GTIN 4015613610818
Art.-Nr 292045

GTIN 4015613610825
Art.-Nr 115128

3 Bak: 2/3 GN, 200 mm diep,
     capaciteit: 14 liter
3 Temperatuurbereik: 25 °C tot 85 °C

3 Temperatuurinstelling naar keuze ook 
     via kerntemperatuursensor mogelijk 
     (kerntemperatuursensor optioneel verkrijgbaar)


