
 

 

SSOOUUSS  VVIIDDEE  --  TTrreenndd  aauuss  ddeerr  SStteerrnneekküücchhee::  

Fleisch, Fisch oder Gemüse lassen sich im Vakuumbeutel 

kochen. Der Vorteil: Die Lebensmittel garen im eigenen Saft 

und werden besonders zart und schmackhaft. Vitamine, 

Mineralien und Geschmackstoffe bleiben so erhalten.  

Braukmann GmbH 

Raiffeisenstraße 9  

59757 Arnsberg  

fon 02932-547 66 0  

fax 02932-547 66 77  

www.caso-germany.de  

info@caso-germany.de 

 

Weinstopfen 2er Set 
passend für alle CASO Vakuumierer 

 
 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Art. Nr. 1322 

EAN 40 38437 01322 

Masterkarton 20 Stück  

Produkteigenschaften 

Weinstopfen 
 
• 2 Weinflaschenverschlüsse zum Aromaversiegeln geöffneter 

Weinflaschen 

• Wiederverwendbar 

• Mit allen Caso Germany Vakuumierern kombinierbar 
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