HOOG DEKSEL GAZZGRILL
MONTAGE INSTRUCTIES

INAU+

in+outdoor cooking

REF. 001.DP8.5GH




Montage

WAARSCHUWING: Hoewel bij de productie alles in het werk gesteld is om scherpe randen te verwijderen,
moet u voorzichtig zijn met alle onderdelen om onopzettelijke verwondingen te voorkomen.

Benodigd gereedschap: Ofwel een kruiskop- of platte schroevendraaier van Philips en ofwel een steeksleutel
(we hebben een multifunctionele steeksleutel meegeleverd) of een tang.

OPMERKING: Zorg ervoor dat alle plastic bescherming verwijderd is voordat u het toestel monteert!

STUKLUST

Content of the box

1x high lid 1x side panel right 1x warming rack
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1x back panel 1x side panel left 2x hooks
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Screws type M5 : 6 pieces
Screws type M6: 10 pieces




MONTAGE

1. Deassembleer de linker en rechter stop van het originele deksel van de gazzgrill.

2. Neem het originele deksel van de gazzgrill.




3. Monteer de haakjes om de gazzgrill in en uit te trolley te nemen.
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4. Installeer het onderstel/draagvlak voor het deksel

Monteer het linker paneel ( 3x vijs type M6 )




Monteer het rechter paneel (3x vijs type M6 )

Monteer het achter paneel ( 6x vijs type M5)
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5. Plaats het deksel op het gemonteerde draagvlak en maak vast ( 2x vijs type M6).




6. Plaats het rekje

7. Het deksel is geinstalleerd voor gebruik




Het is aanbevolen om veiligheidshandschoenen (bijv. ovenwanten) te gebruiken bij het hanteren van
bijzonder hete onderdelen.

REINIGING EN ONDERHOUD

LET OP: Alle reiniging en onderhoud moet uitgevoerd worden wanneer de barbecue afgekoeld en de
brandstoftoevoer van de gasfles uitgeschakeld is.

REINIGING

Door het ‘afbranden’ van de barbecue na elk gebruik (gedurende ong. 15 minuten) worden overmatige
voedselresten tot een minimum beperkt.

Buitenkant

Gebruik een mild reinigingsmiddel of een oplossing van zuiveringszout en heet water. Hardnekkige vlekken
kunnen behandeld worden met niet-schurend schuurpoeder, dat vervolgens afgespoeld wordt met water.

Als het binnen oppervlak van het barbecuedeksel eruitziet als een afschilferende verflaag, is een ophoping van
aangebakken vet omgezet in koolstof en schilfert het af. Reinig grondig met een sterke oplossing van heet
water met zeep. Spoel af met water en laat volledig drogen. GEBRUIK NOOIT OVENREINIGER.




